Punct de prelevare 14

Parametri fizico-chimici
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Laborator Apd Potabild este acreditat RENAR nr. LI 677 si este inregistrat
la Ministerul SGndtdtii nr.658/17.05.2022

Brasov - Str. Plugarilor nr. 4 (Statia de Epurare)

Data primirii probei si introducerii in lucru: 16.05.2022
Perioada efectuarii analizelor: 16.05.2022-19.05.2022

REZULTATUL ANALIZEI APEI POTABILE
Valori conform Rl nr. A 519 / 19.05.2022

Nr. | Parametru U.M. Valoare Valoare admisd / Interval | Metoda de analiza
crt. determinata de referinta
1 | Turbiditate NTU / FNU 0,30 <5,00 SR EN I1SO 7027-1:2016
2 | pH unit. 7,48 /25,2 °C 6,50 +~ 9,50 SR EN ISO 10523 :2012
3 | Conductivitate la 20°C uS /cm 525 < 2500 SREN 27888 :1997
4 | Clor liber mg / LCl2 0,350 0,100 + 0,500 SR EN ISO 7393-2 :2018
5 | Amoniu mg / L NH4* < 0,040 < 0,500 SR ISO 7150-1: 2001
6 | Nitrati mg /L NOs 21,41 <50,00 SR 1SO 7890-3 : 2000
7 | Nitriti mg /L NOz < 0,015 < 0,500 SR EN26777:02 :C91:2006
8 | Indice KMnOa mg/LO2 <0,50 <5,00 SR EN ISO 8467: 2001
9 | SumaCa*+Mg*(duritate)| grade germane 15,88 >5,00 SR ISO 6059 : 2008
10 | Cloruri mg/LCI 26,94 < 250,00 SR 1SO 9297 : 2001
mg /L Pt < 2,00 Acceptabila consumatorilor | SR EN ISO 7887 : 2012
11 eEEdoh unit. pH/ Temp.(°C)| 7,76 / 24,6 °C |si nicio modificare anormala| Metoda C
Nr. | Parametru U.M. Valoare Valoare maxim | Metoda de analiza
crt. determinata admisa
1 Bacterii coliforme UFC/100 mL 0 0 SR EN ISO 9308-1: 2015;A1:2017
2 | Escherichia coli UFC/100 mL 0 0 SR EN ISO 9308-1: 2015;A1:2017
3 Enterococi intestinali UFC/100 mL 0 0 SR EN ISO 7899-2 : 2002
4 | Numdr de colonii la37°C| UFC/1 mL niCi:nrgror:::;are nid:nrgfmdzc:;are SR EN ISO 6222 : 2004
5 | Numar de colonii la22°C | UFC/1 mL nid:nrgfr:::;are nid:ﬂ”;:’ig:;are SR EN ISO 6222 : 2004

*Incercare neacreditatd

anul 2021, avizat de catre Directia de Sanatate Publica Brasov.

Concluzie:
Proba de apa analizata este conforma cu Legea nr. 458/2002 (actualizata 2011) pentru indicatorii prevazuti

de lege la sectiunea ,,Monitorizare de control”

UFC = unitati formatoare de colonii
Proba de apa a fost analizatd in conformitate cu Programul de Monitorizare de Control a Calitatii Apei Potabile pentru




EXPLICITAREA INDICATORILOR DIN RAPORTUL DE ANALIZA A APEI POTABILE

Turbiditatea
Caracterizeaza transparenta / limpezimea apei si se datoreaza prezentei in suspensie a unor particule foarte
fine, care nu sedimenteaza in timp.

PH-ul
Defineste caracterul neutru, alcalin sau acid al apei.

Conductivitatea electrica
Reprezinta o masura a concentratiei substantelor ionizabile din apa.

Clorul liber

Reprezinta cantitatea de clor ramasa in apa dupa dezinfectia ei. Prezenta clorului rezidual in limitele admise
indicd atat faptul ca dezinfectia s-a efectuat (cantitatea introdusa a fost suficienta), cat si faptul ca se asigura
integritatea retelei de distributie.

Aluminiul
Poate fi prezent Tn apa atat in mod natural, dar si ca urmare a procesului de tratare a apei brute.

Amoniul, nitrifii si nitratii
Sunt derivati ai azotului care pot proveni din compozitia solului sau dintr-un proces de descompunere a unor
substante organice care contin azot.

Oxidabilitatea
Reprezinta cantitatea de oxigen necesara oxidarii unor substante organice care fie au provenienta telurica,
fie s-au acumulat accidental, la un moment dat; ea se masoara prin indicele de permanganat.

Duritatea totala a apei
Suma ionilor de calciu si magneziu - reprezinta concentratia totala de calciu si magneziu; aceasta este o
caracteristica naturala a apei.

Escherichia coli, bacteriile coliforme si enterococii
Sunt microorganisme prezente in mediul inconjurator a caror prezenta in apa poate provoca boli.

Numarul de colonii

Reprezinta numarul total de colonii care se dezvolta la temperaturi de 37 °C si 22 °C. Sunt microorganisme
provenite de la surse diverse, cum sunt solul sau vegetatia. Orice crestere brusca a numarului rezultat poate
constitui un prim avertisment referitor la o poluare serioasa.




